Urzad Miasta Szczecin

L/ Biuro Prezydenta Miasta
D) pl. Armii Krajowej 1,70-456 Szczecin
tel. +4891 42 45 020
fax +4891 42 45 120

bpm@um.szczecin.pl

Szczecin, dnia 22.09.2017r.

Zapytanie ofertowe nr 2

Dotyczy: Ustugi cateringowej w dniu 12 pazdziernika 2017 r. podczas wydarzenia Polsko-
Niemieckie spotkanie dzieci i mfodziezy organizowane w ramach projektu ,Nauczanie jezyka
sgsiada od przedszkola do zakoriczenia edukacji — kluczem do komunikacji w Euroregionie
Pomerania” wspoffinansowanego ze sSrodkow Unii Europejskiej — Program Wspdtpracy
Interreg V A Meklemburgia-Pomorze Przednie / Brandenburgia / Polska w ramach celu
,Europejska Wspotpraca Terytorialna® Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego

(EFRR).
l.ZZAMAWIAJACY:

Gmina Miasto Szczecin
Plac Armii Krajowej 1,
70-456 Szczecin

NIP 851-030-94 - 10

Il. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej na potrzebe Polsko-
Niemieckiego spotkania dzieci i mtodziezy organizowanego w ramach projektu ,Nauczanie
jezyka sasiada od przedszkola do zakoriczenia edukacji — kluczem do komunikacji
w Euroregionie Pomerania” w dn. 12.10.2017r.

Swiadczenie ustugi cateringowej przez Wykonawce obejmowaé bedzie zapewnienie:

e Przekasek
e Napojow
e Obiadu

Dla tacznej liczby 250 oséb (dzieci i mtodziez)
W ramach zaméwienia zostanie zapewnione bedg;

1. Obiad
Zupa pomidorowa z makaronem i zielong pietruszkg - 350 ml/ os.
tradycyjny kotlet schabowy- 180 g/ os.
ziemniaki z koperkiem- 300 g/ os.
suréwka z kapusty zasmazanej -100 g/ os.
suréwka z buraczkéw i cebuli -100g/ os.
kompot -300 ml/ os.
Obiad podany zostanie na porcelanie oferenta

2. Napoje
Woda mineralna w butelkach szklanych - 500 mi/ os.

Bar kawowy bez ograniczen w systemie ciggtym:
kawa rozpuszczalna Jacobs Cronat Gold/ Jacobs Kronung/ Jacobs Velvet

kawa sypana Jacobs Kronung
herbata czarna Lipton
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herbata zielona (rézne rodzaje)

herbata owocowa (rézne rodzaje)

kubki jednorazowe specjalistyczne tekturowe (nie parzace)
mieszadetka jednorazowe

tyzeczki jednorazowe

Dodatki:

cukier zwykty

cukier brgzowy

cukier trzcinowy
mleko zwykte 3,2%
mleczko z magnezem
mleczko odttuszczone
mleczko z wapnem
cytryna swieza
limonka $wieza

3.

Przekaski:

tartinki z satata zielong, jajkiem oraz kawiorem czerwony i czarnym -200 szt.
tartinki z fososiem i pomidorem -200szt.

tartinki z satatg zielong, szynka konserwowa i rzodkiewksa -200 szt.

tartinki z satatg zielong, serem zo6itym tartym i zielong pietruszka — 200 szt.
tartinki z turiczykiem i koperkiem — 200 szt.

tartinki z satata zielong, twarozkiem czosnkowym i szczypiorkiem -200szt.

4.

Ciasteczka:

mini paczki — 4 kg

Mini ptysie — 4 kg

Ciasto drozdzowe ze $liwkg — 4 kg
Ciastka kruche mix - 4 kg

cukierki rézne rodzaje- 4 kg

USLUGI DODATKOWE
Oferent zapewnia: naczynia porcelanowe do obiadu, sztuéce, wiasne podgrzewacze i

warniki, obrusy, aranzacje stotu, obstuge kelnerska, sprzatanie.

PONADTO:

1

2.

Dania i napoje wraz z dodatkami serwowane beda w naczyniach ceramicznych
niejednorazowego uzytku wraz z metalowymi sztuécami.

Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg w trakcie trwania spotkania

Wykonawca zapewni dowdz positkéw na miejsce w Szczecinie wskazane przez , tj.
SP nr 7, ul. Ztotowska 86, 71-001 Szczecin

Wykonawca po zakoriczeniu danego spotkania doprowadzi miejsce $wiadczenia
ustugi do stanu sprzed rozpoczecia jej $wiadczenia (w szczegélnosci odbierze
naczynia i sztuéce oraz inne materialy bedace wilasnoscia Wykonawcy,
wykorzystywane w trakcie $wiadczenia ustugi).

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci powierzenia czesci lub catosci zaméwienia
podwykonawcom.

lIl. OPIS SPOSBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1.

Oferta powinna :
posiadac date sporzgdzenia;

o werrey [l
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2. byé podpisana czytelnie przez wykonawce.

Oferta powinna zawierac¢:

1. ceneg netto oraz brutto przypadajaca na jednego uczestnika konferencii;
2. cene netto oraz brutto dla przewidywanej liczby uczestnikéw — 250 0séb:
3. adres lub siedzibe oferenta, numer telefonu/faksu, numer NIP.

IV. LICZBA OSOB
Przewidywana liczba uczestnikéw 250 osob..

V. TERMIN | MIEJSCE WYKONANIA ZAMOWIENIA
Termin wykonania przedmiotu zaméwienia:
12.10.2017r.

Miejsce wykonania przedmiotu zamowienia:
SP nr 7, ul. Ztotowska 88, 71-001 Szczecin

V. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA OFERT

1. Termin ztozenia oferty: 2 pazdziernika 2017 roku.

2. Oferte sporzadzong w jezyku polskim zawierajgcg petng nazwe oferenta, adres lub
siedzibe oferenta, numer telefonu, numer NIP, cene przedmiotu zamdwienia brutto
prosimy przestac:

— za posrednictwem: poczty elektronicznej na adres: mlam@um.szczecin.pl
lub

— faksem na nr: 91 424 51 20

3. Ocena ofert zostanie dokonana w dniu 3 pazdziernika 2017 r., a informacja o
wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie przestana do Oferentéw za posrednictwem
poczty elektronicznej i na BIP

4. Oferty ztoZzone po terminie nie beda rozpatrywane
5. Oferent moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ lub wycofaé swojg

oferte.
6. W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od Oferentow wyjasnien

dotyczacych tresci ztozonych ofert.

VI. OCENA OFERT
Zamawiajgcy dokona oceny waznych ofert na podstawie nastepujacych kryteriow:

1 - Cena 100%

VIi. INFORMACJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY
O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy zawiadomi Wykonawcoéw za
posrednictwem poczty elektronicznej i na BIP.

IX. DODATKOWE INFORMACJE

Dodatkowych informacji udziela Miriam Lam — dostepna pod numerem telefonu 91 435 1195
oraz adresem e-mail: mlam@um.szczecin.pl

- unerrcy [
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Jednoczesnie informujemy, iz zaméwienia nie moga by¢ udzielane podmiotom powigzanym
osobowo lub kapitatfowo z zamawiajgcym.

- niteriecy
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