Zalgcznik nr 1 Szczegélowy opis zamowienia
Czesé 1
Szczegolowy zakres zamoéwienia
Projekt ,Transgraniczna Sie¢ Centréw Uslugowo- Doradczych jako sila napedowa
polsko-niemieckiej wspélpracy w Euroregionie Pomerania i Powiece Markisch
Oderland”- Program Wspélpracy Interreg VA Meklenburgia- Pomorze Przednie/

Brandenburgia/ Polska w ramach celu ,,Europejska Wspélpraca Terytorialna”
Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego (EFRR).

1. Usluga cateringu podczas seminarium, wymiany do$wiadczen, szkolenia, forum.,
konferencji (4— 8 h)

1. Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga cateringowa dla uczestnikow seminariéw, warsztatow,
wymiany doswiadczen, foréw, konferencji w ramach projektu dofinansowanego z Unii
Europejskiej: ,, Transgraniczna Sie¢ Centréw ustugowo- Doradezych jako sita napedowa
polsko-niemieckiej wspotpracy w Euroregionie Pomerania i Powiece Markisch Oderland”
wedlug ponizszych zalozen:

Przewidywana liczba go$ci na wydarzeniu : 100 oséb

Przewidywana ilo$¢ wydarzen: 1 x 100 oséb

Formuta: bufet szwedzki wraz ze stotami koktajlowymi

Miejsce wykonania zamdwienia: miasto Szczecin

Termin: od dnia podpisania umowy do 31.12.2022

2. Do zadan Wykonawcy naleze¢ bedzie zapewnienie:

1) swiadczenia uslugi cateringowej wraz z dostawa zgodnie z zataczonym i zaakceptowanym
przez obie strony menu, do wczesniej ustalonego miejsca na terenie Szczecina oraz w
potwierdzonym wczedniej terminie;

2) obslugi podczas trwania ustugi cateringowe;j;

3) uzgodnienia z wlascicielem/ zarzadca obiektu rodzaju urzadzen, ktére maja byé podtaczone
do instalacji;

4) stotow bufetowych z nakryciami w ilosci niezbednej do realizacji ustugi;

5) biatych obrusow materiatowych z prostym skirtingiem do polozenia na stole bufetowym i
aranzacj¢ stotu, dekoracje;

6) stolikow koktajlowych min 1 stét dla 5 0s6b, przykryty obrusem lub pokrowcem w kolorze
biatym lub czarnym;

7) podgrzewaczy i zaparzaczy cateringowych oraz wszelkiego sprzetu gastronomicznego i
technicznego potrzebnego do realizacji ustugi;

8) zastawy szklanej porcelanowe;j (szklanki, filizanki, talerzyki) i metalowe sztuéce;

9) serwetek papierowych;

10)estetycznego wygladu positkéw oraz stoléw, zapewnienie niezwlocznego zbierania
brudnych naczyn w trakcie trwania wydarzenia;

11)posprzatania czgsci cateringowej (Wywéz $mieci po stronie Wykonawcy) oraz przywrécenie
stanu zastanego;

12) odpowiedniej temperatury serwowanych dar i napojow;

13) wysokiej jakosci $wiadczonej ushugi;
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14) $wiezych i wysokiej jakosci produktow spozywcezych.;

15) jednolitego, schludnego, czystego i eleganckiego ubioru obstugi kelnerskiej;

16) nakrycia stotéw bufetowych jak i koktajlowych powinny by¢ wyprasowane, czyste, nie
zawieraé §ladow zniszcezen lub zabrudzen;

17) sprzety gastronomiczne typu podgrzewacze i zaparzacze powinny by¢ czyste 1
niezniszczone;

18)$wiadczenia ustugi cateringu zgodnie z najlepszymi standardami, przepisami prawa,
zasadami nalezytej starannosci oraz odpowiednimi normami.

3. Swiadczenie uslugi cateringowej przez Wykonawce obejmowaé bedzie zapewnienie:

1) Napoje cieple:

e herbata; (r6zne rodzaje np. czarna, zielona, migtowa, owocowa itp.) - cukier (biaty lub
brazowy), cytryna w plasterkach — bez ograniczen

e kawa z zaparzacza (nierozpuszczalna); cukier (biaty lub brgzowy), mleczko do kawa
bez ograniczen

2) Napoje zimne:

e soki: 2 rodzaje sokéw 100% (tgcznie co najmniej 200 ml na osobg)

¢ woda niegazowana w butelkach szklanych (min. 2 butelki o pojemnosci min. 0,3 1
/osobe)

3) Slodki pocze¢stunek:

e ciasto typu jogurtowe, drozdzowe, piaskowe, murzynek, itp. (2 porcja na osobg, min.
60g/ osobe) lub ciastko/babeczka/muffinek (1 porcje na osobg, min. 60g/osobg) oraz

e ciasto typu sernik, jablecznik, czekoladowe, itp. (2 porcje na osobg, 80 g/osobg);

4) Lunch bufetowy:

e Zupa krem dowolna wegetarianiska (min. 300 ml na osobg)

e Zimne przystawki, 3 rodzaje (min. 3 x 30 g/osobg; np. finger food, roladka warzywna,
tortilla zawijana z warzywami lub lososiem wedzonym, carpaccio z buraka z rukolg i
feta, mozzarella z pomidorami, melon z szynka, owocowe lub podobne):

e satatki — co najmniej 3 propozycje z uwzglednieniem wersji wegetarianskiej (tacznie
co najmniej 150g na osobe) np.: satatka brokulowa z jajkiem i szynka, salatka
krolewska z kurczaka z brzoskwiniami lub podobne).

4. Czestotliwos$é, termin, miejsce i czas wykonania zamdéwienia

1.Iloé¢ wvdarzeh w ramach zamowienia
2022: 1 wydarzenie (100 oséb)

2. Termin wykonania zamdwienia:
Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o terminie wykonania zaméwienia najpozniej 2
tygodnie przed terminem wydarzenia.

3.110$¢ osdb:
Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o ilosci uczestnikéw wydarzenia najp6zniej 3
dni przed terminem wydarzenia.

4.Miejsce wykonania zaméwienia:
Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o dokladnym adresie wykonania zamowienia
na terenie Szczecina najpozniej 2 tygodnie przed terminem wydarzenia.
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5.Czas trwania wvdarzenia:
Od4do8h

5. Liczba os6b

Przewidywana liczba uczestnikow wydarzenia wynosi ok. 100 oséb.
Dokfadna liczba uczestnikéw (uzalezniona od liczby zgloszen) zostanie podana
najpdzniej 3 dni przed planowanym wydarzeniem.

Czesc 11

Projekt ..Punkt Kontaktowo- Doradczy dla polskich i niemieckich obywateli — wspolpraca
i integracja” wspélfinansowany ze §rodkéw Unii Europejskiej - Program Wspélpracy
Interreg VA Meklenburgia- Pomorze Przednie/ Brandenburgia/ Polska w ramach celu
»Europejska Wspélpraca Terytorialna” Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego

(EFRR).
1.Usluga cateringu podczas konferencji, spotkania eksperckiego, szkolenia (4— 8 h)

1. Przedmiot zamdOwienia:

Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringowa dla uczestnikow konferencji, spotkan
eksperckich, szkolen w ramach projektu dofinansowanego z Unii Europejskiej: ,,Punkt
Kontaktowo- Doradczy dla polskich i niemieckich obywateli — wspétpraca i integracja”
wedhug ponizszych zatozen:

Przewidywana liczba gosci na wydarzeniu : 50 oséb

Przewidywana ilo$é wydarzen: 1 x 50 osdb

Formuta: bufet szwedzki wraz ze stotami koktajlowymi

Miejsce wykonania zamdwienia: miasto Szczecin

Termin: od dnia podpisania umowy do 31.12.2022

2. Do zadan Wykonawcy naleze¢ bedzie zapewnienie:

1) $wiadczenia uslugi cateringowej wraz z dostawa zgodnie z zatgczonym i zaakceptowanym
przez obie strony menu, do wcze$niej ustalonego miejsca na terenie Szczecina oraz w
potwierdzonym wczesniej terminie;

2) obstugi podczas trwania ushugi cateringowej;

3) uzgodnienia z wihascicielem/ zarzadea obiektu rodzaju urzadzen, ktére majg by¢ podigczone
do instalacji;

4) stotéw bufetowych z nakryciami w ilosci niezbednej do realizacji ustugi;

5) biatych obruséw materialowych z prostym skirtingiem do polozenia na stole bufetowym i
aranzacje stotu, dekoracje;

6) stolikow koktajlowych min 1 stét dla 5 0s6b, przykryty obrusem lub pokrowcem w kolorze
biatym lub czarnym;

7) podgrzewaczy i zaparzaczy cateringowych oraz wszelkiego sprzgtu gastronomicznego i
technicznego potrzebnego do realizacji ustugi;

8) zastawy szklanej porcelanowej (szklanki, filizanki, talerzyki) i metalowe sztuéce;

9) serwetek papierowych;

10)estetycznego wygladu positkow oraz stoléw, zapewnienie niezwlocznego zbierania
brudnych naczyn w trakcie trwania wydarzenia;
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11)posprzatania czesci cateringowej (wywoz Smieci po stronie Wykonawcy) oraz przywrocenie
stanu zastanego,

12) odpowiedniej temperatury serwowanych dan i napojow;

13) wysokiej jakosci $wiadczonej ustugi;

14) $wiezych i wysokiej jakosci produktéw spozywezych.;

15) jednolitego, schludnego, czystego i eleganckiego ubioru obstugi kelnerskiej;

16) nakrycia stotéw bufetowych jak i koktajlowych powinny by¢ wyprasowane, czyste, nie
zawiera¢ §ladéw zniszczen lub zabrudzen;

17) sprzety gastronomiczne typu podgrzewacze i zaparzacze powinny by¢ czyste i
niezniszczone;

18)$wiadczenia ustugi cateringu zgodnie z najlepszymi standardami, przepisami prawa,
zasadami nalezytej starannosci oraz odpowiednimi normami.

3. Swiadczenie ushugi cateringowej przez Wykonawce obejmowac bedzie zapewnienie:

5) Napoje cieple:

e herbata; (rézne rodzaje np. czarna, zielona, migtowa, owocowa itp.) - cukier (biaty
lub bragzowy), cytryna w plasterkach — bez ograniczen

e kawa z zaparzacza (nierozpuszczalna); cukier (biaty lub bragzowy), mleczko do kawa
bez ograniczen

6) Napoje zimne:

e soki: 2 rodzaje sokow 100% (Ygcznie co najmniej 200 ml na osobg)

e woda niegazowana w butelkach szklanych (min. 2 butelki o pojemnosci min. 0,3 1
/osobg)

7) Slodki poczestunek:

e ciasto typu jogurtowe, drozdzowe, piaskowe, murzynek, itp. (2 porcja na osobe,
min. 60g/ osobe) lub ciastko/babeczka/muffinek (1 porcje na osobg, min.
60g/osobe) oraz

e ciasto typu sernik, jablecznik, czekoladowe, itp. (2 porcje na osobg, 80 g/osobg);

8) Lunch bufetowy:

e Zupa krem dowolna wegetarianiska (min. 300 ml na osobg)

e Zimne przystawki, 3 rodzaje (min. 3 x 30 g/osobe; np. finger food, roladka
warzywna, tortilla zawijana z warzywami lub lososiem wedzonym, carpaccio z
buraka z rukolg i feta, mozzarella z pomidorami, melon z szynkg, owocowe lub
podobne):

e satatki — co najmniej 3 propozycje z uwzglednieniem wersji wegetarianskiej (tgcznie
co najmniej 150g na osobg) np.: salatka brokutowa z jajkiem i szynkg, salatka
krélewska z kurczaka z brzoskwiniami lub podobne).

4. Czestotliwosé, termin, miejsce i czas wykonania zamowienia

1.1loé¢ wydarzen w ramach zamowienia
2022: 1 wydarzenie (50 0séb)

2.Termin wykonania zaméwienia:
Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o terminie wykonania zaméwienia najp6zniej 2
tygodnie przed terminem wydarzenia.
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3.1105¢ 0sdb:
Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o ilosci uczestnikéw wydarzenia najpdzniej 3
dni przed terminem wydarzenia.

4 .Miejsce wykonania zamdwienia:
Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o doktadnym adresie wykonania zaméwienia
na terenie Szczecina najpdzniej 2 tygodnie przed terminem wydarzenia.

5.Czas trwania wydarzenia:
Od4do8h

6. Liczba oséb
Przewidywana liczba uczestnikéw wydarzenia wynosi ok. 50 0séb.
Dokladna liczba uczestnikéw (uzalezniona od liczby zgloszen) zostanie podana
najpézniej 3 dni przed planowanym wydarzeniem.
Czesé 1T

Projekt ,,Nauczanie jezyka sasiada od przedszkola do zakonczenia edukacji — wspolnie

zy¢ i uczy¢é sie w Euroregionie Pomerania” wspélfinansowany ze §rodkéw Unii
Europejskiej - Program Wspélpracy Interreg VA Meklenburgia- Pomorze Przednie/
Brandenburgia/Polska w ramach celu .Europejska Wspélpraca Terytorialna”
Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego (EFRR).

L. Usluga cateringu — spotkania tandemowe dzieci i mlodziezy (4 - 8 h)

1. Przedmiot zaméwienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga cateringowa dla uczestnikéw spotkania warsztatowego,
w ramach projektu dofinansowanego z Unii Europejskiej »Nauczanie jezyka sgsiada od
przedszkola do zakonczenia edukacji — wspdlnie zy¢ i uczyc si¢ w Euroregionie Pomerania”
wedlug ponizszych zatozen:

Przewidywana liczba spotkan: x5

Przewidywana ilo$¢ uczestnikéw spotkan: 80 oséb / kazde spotkanie

Formuta: bufet szwedzki dostarczony w miejsce spotkar lub catering pudetkowy

Miejsce wykonania zamdwienia: miasto Szczecin

Termin: od dnia podpisania umowy do dnia 31.12.2022r.

2. Do zadan Wykonawcy nalezeé¢ bedzie zapewnienie:

1) swiadczenia ustugi cateringowej wraz z dostawa zgodnie z zalaczonym i
zaakceptowanym przez obie strony menu, do wczesniej ustalonego miejsca na terenie
Szczecina oraz w potwierdzonym wezesniej terminie,

2) zapewnienia obstugi przy wydaniu positkéw (dot. bufetu szwedzkiego) w trakcie 1
przerwy na poczgstunek stosownie do formy realizowanej ustugi cateringowe;j;

3) zapewnienia podgrzewaczy i zaparzaczy oraz sprzetu gastronomicznego i technicznego
potrzebnego do realizacji ustugi,

4) zapewnienia zastawy jednorazowej (szklanki, kubki, talerze, itp.) oraz sztuécow,
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5) zapewnienia serwetek papierowych min. 2 warstwowych;

6) estetycznego wygladu positkéw i stolu oraz zapewnienie niezwlocznego zbierania
brudnych naczyn;

7) posprzatania cze$ci cateringowej (wywoz $mieci po stronie Wykonawcy) oraz
przywrocenie stanu zastanego;

8) zapewnienia odpowiedniej temperatury wydawanego positku;

9) zapewnienia wysokiej jakosci $wiadczonej ustugi;

10) zapewnienia $§wiezych i wysokiej jakosci produktow;

11) $wiadczenia ustugi cateringu zgodnie z najlepszymi standardami, przepisami prawa,
zasadami nalezyte]j starannosci oraz odpowiednimi normami.

3. Swiadczenie ushugi cateringowej przez Wykonawce obejmowa¢ bedzie zapewnienie:
9) Napoje cieple: herbata; (rézne rodzaje np. czarna, zielona, migtowa, owocowa itp.) -
cukier (biaty, brazowy), cytryna w plasterkach — bez ograniczen
10) Napoje zimne: woda niegazowana w butelkach szklanych (min. 1 butelka o pojemnosci
min. 0,5 1 /osobe)
11) Slodki poczestunek:

e Ciasto typu jogurtowe, drozdzowe, piaskowe, murzynek, itp. (1 porcja na osobe,
min. 60g/ osobe) lub ciastko/babeczka typu muffinek (1 porcja na osobg, min.
60g/osobg) oraz

e Owoc $wiezy — jablko (1 szt./na osobg)

12) Poczestunek obiadowy w formie bufetu szwedzkiego lub cateringu pudelkowego:

e Pierogi min. trzy rodzaje, w tym typu ruskie, miesne i wegetarianskie (1 porcja
mieszana 5szt./1 porcja/l osobe) + suréwka/satatka (100gr,/1 osobg) lub

o Nalesniki z farszem migsnym i wegetarianskim (200g,/2szt./porcja/l osobe) lub

e Makaron z migsem i warzywami oraz makaron w wersji wegetarianskiej z
warzywami (220g/1porcja/losobg) lub

e Ryz z miesem i warzywami i ryz w wersji wegetarianskiej z warzywami
(220g/1porcja/losobg).

4. Czestotliwo$é, termin, miejsce i czas wykonania zaméwienia

1) Tlo$¢ wydarzen w ramach zamoéwienia: x5 spotkan (tj. 5x 80 oséb).

2) Termin wykonania zaméwienia: Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o terminie
wykonania zaméwienia najpozniej na 1 tydzien przed terminem spotkan/-nia.

3) Ilo$é oséb: Zamawiajgey poinformuje Wykonawcee o ilosci uczestnikéw wydarzenia
najpdzniej na 3 dni przed terminem spotkan/-nia.

4) Miejsce wykonania zaméwienia: Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o doktadnym
adresie wykonania zamdwienia na terenie Szczecina najp6zniej na 1 tydzien przed
terminem spotkan/-nia/

5) Czas trwania wydarzenia: od 4 do 8 h.

IIL. Usluga cateringu - warsztaty miedzykulturowe dla rodzicow (do 4 h)

1. Przedmiot zaméwienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga cateringowa dla uczestnikéw warsztatow
miedzykulturowych, w ramach projektu dofinansowanego z Unii Europejskiej: ,,Nauczanie
jezyka sasiada od przedszkola do zakonczenia edukacji — wspdlnie zy¢ i uczyC si¢ w
Euroregionie Pomerania” wedhug ponizszych zatozen:

Liczba warsztatow: x1

Przewidywana ilos¢ uczestnikéw warsztatéw: okolo 50 oséb.

Formuta: bufet szwedzki dostarczony w miejsce warsztatow.
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Miejsce wykonania zamdwienia: miasto Szczecin.
Termin: od dnia podpisania umowy do dnia 31.12.2022r.

2. Do zadan Wykonawcy nalezeé¢ bedzie zapewnienie:

1) dowozu positkéw na miejsce w Szczecinie w terminie wskazanym przez Zamawiajacego
oraz po uzgodnieniu godziny rozpoczecia rozstawiania sprzetow z wlascicielem/zarzadcg
obiektu, w ktérym odbedg sie warsztaty;

2) uzgodnienia z wlascicielem/zarzadcg obiektu rodzaju urzadzen, ktére majg byé podiaczone
do instalacji;

3) stolu/6w bufetowego/ych z nakryciami w ilosci niezbednej do realizacji ustugi (nakrycie
stoluw/6w bufetowego/ych powinno by¢ wyprasowane, czyste, nie zawieraé $ladéw
zniszczen lub zabrudzen;

4) podgrzewaczy i zaparzaczy cateringowych oraz wszelkiego sprzetu gastronomicznego i
technicznego potrzebnego do realizacji ustugi, w tym przedtuzacze, kable, itp.

5) zastawy (szklanki, filizanki, talerzyki, itp.) oraz sztuéce;

6) serwetek papierowych;

7) estetycznego wygladu stotu/6w

8) posprzatania czedci cateringowej (wywoz $mieci po stronie Zamawiajacego) oraz
przywrdcenie stanu zastanego;

9) odpowiedniej temperatury serwowanych dan;

10) odpowiedniej temperatury serwowanych napojow;

11) wysokiej jakosci $wiadczonej ushugi;

12) swiezych 1 wysokiej jakosci produktow spozywezych;

13) nakrycia stolow bufetowych jak i koktajlowych powinny byé wyprasowane, czyste, nie
zawiera¢ §ladoéw zniszczen lub zabrudzen;

14) sprzgty gastronomiczne typu podgrzewacze i zaparzacze powinny by¢ czyste i
niezniszczone.

3. Swiadczenie ustugi cateringowej przez Wykonawce obejmowa¢ bedzie zapewnienie:
1) Bufet kawowy w trybie cigglym:
* Kawa z zaparzacza (nierozpuszczalna) - cukier (bialy, bragzowy), mleczko do kawy —
bez ograniczen
® Herbata; (rézne rodzaje np. czarna, zielona, mietowa, owocowa itp.) - cukier (bialy,
brazowy), cytryna w plasterkach — bez ograniczen
2) Napoje zimne w trakcie calego wydarzenia: woda gazowana i niegazowana w
butelkach szklanych (min. 1 butelka o pojemnosci min 0,3 1 /osobe)
3) Bufet slodki:
e ciasto typu sernik, jabtecznik, z kremem, czekoladowe, itp. (1 porcja na osobe, 80 g
/osobe)
* ciasto typu jogurtowe, drozdzowe, piaskowe, murzynek, itp. (1 porcja na osobe, min.
60g/ osobg) lub ciastko/babeczka typu muffinek (1 porcja na osobe, min. 80g/osobe)
4) Lunch w formie bufetu szwedzkiego: zupa krem dowolna wegetariafiska (min. 300 ml
na osobg) + min. 2-3 rodzaje dodatkéw typu: grzanki/ziarna/lub inne w zaleznosci od
rodzaju kremu (do wyboru)

4. Czegstotliwosé, termin, miejsce i czas wykonania zaméwienia
1) Tlos¢ wydarzen w ramach zaméwienia: x1 warsztaty (ok. 50 0séb).
2) Termin wykonania zamdwienia: Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o terminie
wykonania zamoéwienia najpozniej na 1 tydzien przed terminem wydarzenia;
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3) Tlo§¢ os6b: w zalezno$ci od zgloszen; Zamawiajacy poinformuje Wykonawee o ilosci
uczestnikéw wydarzenia najpézniej na 3 dni przed terminem spotkan/-nia.

4) Miejsce wykonania zaméwienia: Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o dokladnym
adresie wykonania zamoéwienia na terenie Szczecina najpdzniej na 1 tydzien przed
terminem spotkan/-nia/

5) Czas trwania wydarzenia: do 4 h

6) Czas trwania poczestunku: 2-3 h (dokladne godziny poczestunku zostana uzgodnione
pomiedzy Wykonawca i Zamawiajgcym na 1 tydzief przed wydarzeniem.

III.  Usluga cateringu — szkolenie dla nauczycieli PL-DE (do 4 h)

1. Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zamowienia jest ushuga cateringowa dla uczestnikéw szkolenia, w ramach
projektu dofinansowanego z Unii Europejskiej: ,,Nauczanie jezyka sgsiada od przedszkola do
zakofczenia edukacji — wspdlnie zy¢ i uczyé si¢ w Euroregionie Pomerania” wedtug
ponizszych zatozen:

Liczba wydarzen: x1

Przewidywana ilo$¢ uczestnikow szkolenia: 25 osob.

Formuta: bufet szwedzki dostarczony w miejsce wydarzenia.

Miejsce wykonania zamowienia: miasto Szczecin.

Termin: od dnia podpisania umowy do dnia 31.12.2022r.

2. Do zadan Wykonawcy naleze¢ bedzie zapewnienie:

1) dowozu positkéw na miejsce w Szczecinie w terminie wskazanym przez Zamawiajgcego
oraz po uzgodnieniu godziny rozpoczecia rozstawiania sprzgtéw z wlascicielem/zarzadca
obiektu, w ktérym odbeda si¢ warsztaty;

2) uzgodnienia z whadcicielem/zarzadcg obiektu rodzaju urzadzen, ktore majg by¢ podigczone
do instalacji;

3) stolu/6w bufetowego/ych z nakryciami w ilosci niezbednej do realizacji ustugi (nakrycie
stotu/6w bufetowego/ych powinno byé wyprasowane, czyste, nie zawiera¢ Sladow
zniszczen lub zabrudzen;

4) podgrzewaczy i zaparzaczy cateringowych oraz wszelkiego sprzetu gastronomicznego i
technicznego potrzebnego do realizacji ustugi, w tym przedtuzacze, kable, itp.

5) zastawy (szklanki, filizanki, talerzyki, itp.) oraz sztucce;

6) serwetek papierowych;

7) estetycznego wygladu stotu/ow

8) posprzatania czesci cateringowej (wywoz $mieci po stronie Zamawiajgcego) oraz
przywrdcenie stanu zastanego;

9) odpowiedniej temperatury serwowanych dan;

10) odpowiedniej temperatury serwowanych napojow;

11) wysokiej jakosci $wiadczonej ushugi;

12) $wiezych i wysokiej jako$ci produktéw spozywezych;

13) nakrycia stotéw bufetowych jak i koktajlowych powinny by¢ wyprasowane, czyste, nie
zawiera¢ sladow zniszczen lub zabrudzen;

14) sprzety gastronomiczne typu podgrzewacze i zaparzacze powinny by¢ czyste i
niezniszczone.

3. Swiadczenie ushugi cateringowej przez Wykonawce obejmowac bedzie zapewnienie:
1) Bufet kawowy w trybie ciaglym;
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* Kawa z zaparzacza (nierozpuszczalna) - cukier (biaty, brazowy), mleczko do kawy —
bez ograniczen
* Herbata; (rézne rodzaje np. czarna, zielona, migtowa, owocowa itp.) - cukier (bialy,
brazowy), cytryna w plasterkach — bez ograniczen
2) Napoje zimne w trakcie calego wydarzenia: woda gazowana i niegazowana w
butelkach szklanych (min. 1 butelka o pojemnosci min 0,3 [ /osobg)
3) Bufet stodki:
e ciasto typu sernik, jablecznik, z kremem, czekoladowe, itp. (1 porcja na osobe, 80 g
/osobe),
* ciasto typu jogurtowe, drozdzowe, piaskowe, murzynek, itp. (1 porcja na osobe, min.
60g/ osobg) lub ciastko/babeczka typu muffinek (1 porcja na osobe, min. 80g/osobe)
4) Lunch w formie bufetu szwedzkiego:
e zupa krem dowolna wegetarianska (min. 300 ml na osobe) + min. 2-3 rodzaje
dodatkow typu: grzanki/ziarna/lub inne w zaleznosci od rodzaju kremu (do wyboru),
e zimne przystawki, mix. 2-3 rodzaje (min. 1 x 70 g/osobe; np. finger food, roladka
warzywna, tortilla zawijana z warzywami lub lososiem wedzonym, carpaccio z
buraka z rukolg i fetg, mozzarella z pomidorami) + dodatek w postaci pieczywa
pszennego/bagietki i razowego (min. 80gr./1 osobg).

4. Czestotliwosé, termin, miejsce i czas wykonania zamoéwienia

1) Ilos¢ wydarzen w ramach zamowienia: x1 szkolenie (na okoto 20-25 0séb).

2) Termin wykonania zamdwienia: Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o terminie
wykonania zaméwienia najpozniej na 1 tydzien przed terminem wydarzenia;

3) Tlos¢ os6b: w zaleznodei od zgloszen; Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o ilogci
uczestnikow wydarzenia najp6Zniej na 3 dni przed terminem spotkarn/-nia.

4) Miejsce wykonania zaméwienia: Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o doktadnym
adresie wykonania zamdéwienia na terenie Szczecina najpézniej na 1 tydzien przed
terminem spotkan/-nia/

5) Czas trwania wydarzenia: 4-8 h.
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